MOMNOL 2

VEGAN FOOD

Menu Wigilijne 1

Krem borowikowo-pieczarkowy

: ¥

,Ryba” z jackfruita

podawana z puree ziemniaczano-cebulowym, puree dyniowym,
sosem kaparowo-koperkowym, smazonym solirédem, pieczonymi

kaparami i piklowang cukinig

,Kaczka" z seitana

w sosie stodko-kwasnym z warzywami,
podawana z ryzem basmati

Stek 3D (doptata 62 zt)

Roslinny stek z soi, seitana i ziét wydrukowany na drukarce 3D w
taki sposdb, ze teksturg, zapachem, soczystoscig
i smakiem w 96% przypomina antrykot wotowy.

3 3F

Pannacotta z sosem wisniowym

113 pln za osobe



MOMNOL 2

VEGAN FO0OD

Menu Wigilijne 2

Barszcz wigilijny
na $wiezym majeranku z uszkami
z lesnych grzybéw i pieczarek

: ¥

Ryba z jackfruita

podawana z puree ziemniaczano-cebulowym, puree dyniowym,
sosem kaparowo-koperkowym, smazonym solirédem, pieczonymi

kaparami i piklowang cukinig

Beet Wellington

Pieczen z ciasta francuskiego, buraka, soczewicy
i Swiezego tymianku, podana z musztardg francuskg, sosem
sliwkowym na czerwonyn winie, ziemniakiem Hasselback, pesto
pietruszkowym i gruszkg duszong w winie

Stek 3D (doptata 62 zt)

Roslinny stek z soi, seitana i ziét wydrukowany na drukarce 3D w
taki sposéb, ze tekstura, zapachem, soczystoscia
i smakiem w 96% przypomina antrykot wotowy.

24214

Ciasto makowe

na kruchym spodzie, z wisniami, ciemnym rumem, czekoladg i
ptatkami migdatow

129 pln za osobe



MOMNOL 2

VEGAN FO0OD

Menu Wigilijne 3

Barszcz wigilijny
na $wiezym majeranku z uszkami z lesnych grzybéw i pieczarek

F 3

na stole do podziatu:

Foie gras
pasztet z soczewicy, tymianku i oliwy truflowej, podany
z pieczywem i ogérkami kiszonymi

Edamame

marywane, podane na labneh, z oliwg czosnkowa, olejem ziotowym,
swiezg natka pietruszki.

Tatar z buraka

podany z grzybami shimeji w marynacie imbirowej, musztardg francuska,
majonezem truflowym, orzechami wtoskimi, olejem ziotowym, szczypiorkiem,
roslinnym parmezanem, szczawiem krwistym

£ 4
Ryba z jackfruita

podawana z puree ziemniaczano-cebulowym, puree dyniowym, sosem
kaparowo-koperkowym, smazonym solirédem, pieczonymi kaparami
i piklowana cukinig

Beet Wellington

Pieczen z ciasta francuskiego, buraka, soczewicy i Swiezego tymianku, podana
z musztarda francuska, sosem sliwkowym na czerwonyn winie, ziemniakiem
Hasselback, pesto pietruszkowym i gruszkg duszong w winie

Stek 3D (doptata 62 z4)

244

Ciasto makowe
na kruchym spodzie, z wisniami, ciemnym rumem, czekoladg i ptatkami migdatow

155 pln za osobe



